
1 

 

Załącznik nr 4 do zapytania  z dnia 8.12.2016r.   
dla przedmiotu zamówienia:   „Przygotowanie 
i dostawa posiłków szkolnych  dla uczniów 
szkół na terenie Gminy Piecki” 

 
 
 
 

 

 

 

UMOWA  Nr 1/2017 
z dnia ……………………….2017r. 

w sprawie udzielenia zamówienia publicznego poniżej 30 000,00 euro 

  

 
zawarta  w  dniu  …………………  2017 roku w  Pieckach,  pomiędzy   
Gminnym Ośrodkiem  Pomocy Społecznej w Pieckach,  
zwanym w dalszej części umowy „Zamawiającym” ,reprezentowanym przez: 

 Kierownika – Teresę Nowacką, 
przy kontrasygnacie 

 Głównej księgowej – Katarzyny Swat, 
a 
…………………………………………….…, z siedzibą w ……………, ul. …………….., …..-……………….,  
zwanym w dalszej  części umowy „Wykonawcą” , reprezentowanym przez: 
………………………………………………………………………… 
 

 
 

§ 1 
 

1. W wyniku rozstrzygniętego w dniu  …………….……. przetargu nieograniczonego, Zamawiający 

zleca, a Wykonawca przyjmuje  do wykonania zadanie pod nazwą „Przygotowanie                               

i dostawa posiłków szkolnych dla uczniów szkół na terenie gminy Piecki”. 

2. W zakresie zadania Wykonawca  zobowiązuje  się  przygotowywać  i  dostarczać                                

do  szkół  średnio ok. 83 ciepłe posiłki dziennie (zgodnie ze zgłoszonym 

zapotrzebowaniem), następującego rodzaju naprzemiennie: zupa z wkładką + bułka, danie 

drugie mięsne oraz danie drugie bezmięsne, zgodnie z menu stanowiącym załącznik nr 2 do 

oferty , złożonej w odpowiedzi na zapytanie ofertowe z dnia 8.12.2016r.  

3. Posiłki przygotowane zostaną ze środków spożywczych, stosowanych w ramach żywienia 

zbiorowego dzieci i młodzieży w jednostkach systemu oświaty, spełniających odpowiednie 

wymagania, wynikające z aktualnych norm żywienia dla populacji polskiej. 

4. Liczba posiłków może ulec zwiększeniu  (+10  %)  lub  zmniejszeniu  (- 10  %)                                              

w  trakcie  realizacji umowy, w zależności od bieżących potrzeb. 

5. Wykaz  szkół,  do  których  będą  dostarczane  posiłki  stanowi  złącznik  nr  1                                       

do niniejszej umowy. 

6. Pełną odpowiedzialność za jakość i terminowość wykonania zamówienia ponosi 

Wykonawca. 

7.  Wykonawca zobowiązuje się do przestrzegania dobrej praktyki higienicznej oraz dobrej 

praktyki produkcyjnej. 

8. Zamawiający zastrzega sobie prawo sprawdzania terminowości oraz zgodności dostaw                          

z podanym jadłospisem. 

9. Strony ustalają, że Zamawiający nie dokona zapłaty za wydane w danym dniu gorące posiłki 

w sytuacji stwierdzenia niezgodności z jadłospisem przedstawionym przez Wykonawcę. 
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§ 2 

 
1. Wykonawca  zobowiązany jest do: 

 
a) dostarczania posiłków odpowiednim pojazdem, przystosowanym do tego typu     
     usług (catering);  

b) posiadania aktualnych badań lekarskich, niezbędnych przy wykonywaniu czynności 

polegających na kontakcie z żywnością dla osób, które będą uczestniczyły                                   

w wykonywaniu zamówienia;  

c) zapewnienia różnorodności zup (rodzaj zupy nie może powtarzać się                                              

w tygodniu) i drugich dań,                          

d) zapewnienia drugiego dania typu:- mięsne (wołowina, drób, schab, mięso wieprzowe), - 

jarskie, półmięsne , danie z rybą - tylko i wyłącznie filet. Makaron, ryż lub kasza nie mogą 

stanowić podstawy dania, a jedynie uzupełnienie; 

e) przygotowywania jadłospisów które opierać się będą na wykorzystaniu sezonowości 

występowania produktów ( w okresie zimowym dopuszcza się stosowanie mrożonek 

warzywno-owocowych), z wykorzystaniem mięsa wcześniej nieprzetworzonego; 

f) potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowane z surowców wysokiej jakości, 

świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji 

dodatkowych – konserwujących, zagęszczających; nie dopuszcza się produktów typu 

instant, gotowych sosów i ziemniaków w proszku (typu puree); 

g) w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane, pieczone i duszone, rzadziej 

smażone;  

h) zupy powinny być sporządzone na wywarze warzywno-mięsnym, 

i) ważna jest estetyka potraw i posiłków; 

j) dostarczania jadłospisów na dany miesiąc do każdego 28 dnia miesiąca poprzedzającego  

wydawanie posiłków;  

k) przygotowania posiłków zgodnie z wcześniej sporządzonym jadłospisem                                       

(z zachowaniem zasad racjonalnego żywienia dzieci i młodzieży oraz odpowiednią 

normą ilościową); 

l) dostarczania gorących posiłków do szkół w sposób zapewniający odpowiednie warunki 

higieniczno – sanitarne; 

m) odbioru resztek i odpadów pokonsumpcyjnych;  

n) dostarczania gorącej zupy i gorącego drugiego dania w pojemnikach termoizolacyjnych 

lub termosach. Temperatura zupy winna wynosić 75oC, drugiego dania 65oC,                                  

a maksymalna temperatura produktów zimnych  (surówki) 15oC. 

o) przygotowywania ciepłych posiłków o charakterze obiadu jednodaniowego                                   

powinno odbywać się w dniu wydania. 

 
§ 3 

 

Na potrzeby realizacji  przedmiotu zamówienia zatrudnię/ nie zatrudnię * ………………… 

osobę/y* z grupy osób defaworyzowanych, wskazanych w przepisach o zatrudnieniu 

socjalnym (zgodnie z art. 29 ust. 4 pkt 1 ustawy Prawo zamówień publicznych).                                 

W przypadku zatrudnienia, do dnia 20.01.2017r. przedstawię Zamawiającemu zaświadczenie, 
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potwierdzające ww. zatrudnienie z określeniem osoby zatrudnionej oraz terminu związania umową. 

 
 

                    § 4 
 

1. Umowa  zostaje  zawarta  na  czas  określony   

od  dnia 2.01.2017r. do  dnia 22.12.2017r.,  

2. Realizacja przedmiotu zamówienia w terminie, o którym mowa w ust. 1 będzie następować 

we wszystkie dni pracy poszczególnych szkół, z wyjątkiem świąt, ferii oraz innych dni 

wolnych, o których poinformują dyrektorzy szkół, tj. przez okres ok. 176 dni (+/- 6 dni). 

 

       § 5 

1. Tytułem   zapłaty   za   wykonanie   zamówienia   Zamawiający   zobowiązuje   się zapłacić 

Wykonawcy kwotę ……….…. PLN zł brutto (słownie: …………………………………….………złotych 

brutto) za jeden ciepły posiłek. 

2. Wykonawca  będzie   realizował   zamówienie   zgodnie   z   zapotrzebowaniem  składanym 

przez dyrektorów szkół, którzy określą dzienną ilość zamówienia oraz godziny dostawy                   

do poszczególnych szkół.  

3. Zapłata   za    wykonanie     będzie     następować w rozliczeniu miesięcznym,     przelewem    

na     rachunek     bankowy  Wykonawcy, tj.: ……………………………………………………………..........  

w    terminie     do     14     dni   od   dnia   przedłożenia Zamawiającemu  faktury 

zawierającej ilość dostarczonych posiłków, z załączoną specyfikacją (załącznik nr 2                       

do niniejszej umowy), 

4.  W przypadku zastrzeżeń co do faktycznej ilości dostarczonych posiłków zapłata zostanie 

dokonana dopiero po wyjaśnieniu wszelkich wątpliwości, 

5. Zapłata zostanie dokonana za faktycznie dostarczoną do szkół ilość posiłków. 

 
§ 6 

Wprowadzenie  zmian  postanowień  niniejszej umowy  w  stosunku  do  treści  oferty                          
jest niedopuszczalne, chyba że konieczność wprowadzenia takich zmian wyniknie                                 
z okoliczności,  których  nie  można  było  przewidzieć  w  chwili  zawarcia  umowy,  lub zmiany 
są korzystne dla Zamawiającego.  
 

§ 7 
W razie  zaistnienia  istotnej  zmiany  okoliczności  powodującej,  że  wykonanie  umowy nie leży 
w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy,  
Zamawiający  może  odstąpić  od  umowy  w  terminie  30  dni  od  powzięcia wiadomości                         
o tych okolicznościach.  
 

§ 8 
Zamawiający  zastrzega  sobie  prawo  do  odstąpienia  od  umowy  w  przypadku niewykonania 
lub nienależytego wykonywania umowy.  
 

§ 9 
1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu następujące kary umowne:  

a) 1000 zł za nienależyte (jednorazowe) wykonanie zamówienia, 
b) 20% wartości niniejszej umowy za odstąpienie od umowy z przyczyn leżących po stronie 

Wykonawcy.  
2. Przez nienależyte wykonanie tego zamówienia rozumie się w szczególności: nieterminowe 

wykonywanie konkretnej usługi, opóźnienie powyżej 1 godziny, naruszenie przez 
Wykonawcę składu oraz ilości potraw określonych w menu, posiłków wadliwych                              
(np. nieświeżych, przeterminowanych, nie spełniających standardów higienicznych, 
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jakościowych, itp.), zaniżanie wartości wsadu, nieprzedstawiania na żądanie przedstawiciela 
Zamawiającego tygodniowego menu; bądź inne naruszenia zapisów niniejszej umowy. 

3. W przypadku 2 – krotnego stwierdzenia nienależytego wykonania umowy Zamawiającemu 
będzie przysługiwało prawo rozwiązania umowy w trybie natychmiastowym.  

4. W przypadku zaistnienia okoliczności przedstawionych w ust. 3 Zamawiającemu 
przysługiwała będzie kara umowna  w wysokości 30% wartości zamówienia brutto.  

5. Zamawiający zastrzega możliwość potrącania kar z wynagrodzenia Wykonawcy.  
6. Zamawiający zastrzega sobie prawo do dochodzenia na zasadach ogólnych odszkodowania 

przewyższającego wysokość kar umownych. 
 

§ 10 
Integralną częścią Umowy jest: 
a) zapytanie ofertowe z dnia 8.12.2016r. na przedmiot zamówienia p.n.  „Przygotowanie                  

i dostawa posiłków szkolnych  dla uczniów szkół na terenie Gminy Piecki”,  
b) oferta Wykonawcy wraz z załącznikami, 
c) Wykaz szkół, których uczniowie będą objęci przedmiotem zamówienia- załącznik nr 1 

do niniejszej umowy, 
d) Specyfikacja dostarczonych posiłków- załącznik nr 2 do niniejszej umowy. 

 
§ 11 

Zmiana postanowień niniejszej Umowy może nastąpić za zgodą obydwu stron  w formie aneksu 
do umowy, z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem nieważności takiej zmiany. 
 

§ 12 
W sprawach nieuregulowanych postanowieniami Umowy mają zastosowanie przepisy Kodeksu  
cywilnego oraz przepisy ustawy Prawo zamówień publicznych.   
 

§ 13 
Wszelkie  spory  mogące  powstać  w  związku  z  wykonywaniem  niniejszej  Umowy 
rozstrzygane będą przez sąd powszechny właściwy miejscowo dla Zamawiającego. 
 

§ 14 
Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej                     
ze Stron. 

 

 

WYKONAWCA                                                                                    ZAMAWIAJĄCY
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