






              Załącznik nr 2 do ogłoszenia z dnia 13.08.2015r. 

                                                                                                                                                 dla przedmiotu zamówienia

   „Przygotowanie i dostawa  posiłków szkolnych

  
   dla uczniów na terenie Gminy Piecki”

……………………………….
(pieczęć wykonawcy)

ZESTAWIENIE MENU
(zgodnie z obowiązującymi zasadami prawidłowego żywienia dzieci i młodzieży)




.............................................................................
                                                                                                                                   (podpis osoby lub osób upoważnionych do reprezentowania wykonawcy) 
                                                                           ......................................................................... 
                                                                                                                                                       (miejscowość i data) 
Zupa (300 ml) + bułka (60g)�
�
Proponowane  zupy do podawania 3 razy w tygodniu przemiennie wraz z zaznaczoną gramaturą.�



…………………………………………….............


…………………………………………………….


…………………………………………………….


…………………………………………………….


……………………………………………………


…………………………………………………….


……………………………………………………


…………………………………………………….


�
�
 





Danie drugie bezmięsne (naleśniki / pierogi / placki itp. 300g)�
�
proponowane dania podawane 1 raz w tygodniu przemiennie wraz z zaznaczoną gramaturą.�



…………………………………………….............


…………………………………………………….


…………………………………………………….


…………………………………………………….


……………………………………………………


…………………………………………………….


……………………………………………………


�
�
 





Drugie danie mięsne(kotlet / kurczak itp. (100g) + ziemniaki / ryż/ makaron / kasza itp. (200g) + surówka (100g)�
�
proponowane dania podawane 1 raz w tygodniu przemiennie  wraz z zaznaczoną gramaturą.�



…………………………………………….............


…………………………………………………….


…………………………………………………….


…………………………………………………….


……………………………………………………


…………………………………………………….


……………………………………………………


�
�
 








